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VORSPEISEN

CARPACCIO

Hauchdiinnes Rinderfilet

kaltgepresstes Olivendl — gehobelter Parmesan 2

€ 10,90

PARMIGANA

Auberginenauflauf — Tomaten — Mozzarella — Basilikum?

€ 9,90

1 enthalt Gluten, 2 Ei, 3 Milch, 4 Spuren von Nussen, 5 Krustentiere, 6 Sesam, 7 Sellerie, 8 Antioxidationsmittel 9 Senf 10
Schwefeldioxid und Sulfite, 11 Lupine
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FUR DEN KLEINEN HUNGER

WURSTSALAT
Geschnittene Schinkenwurst — Schnitzgurken — hausgemachtes Brot 747
€ 8,90

wahlweise mit

Schweizer Wurstsalat — geschnittenem Emmentaler®
€ 9,90
Schwabischer Wurstsalat — geschnittener Blutwurst

€ 9,90

CLUB SANDWICH

Gerosteter Toast — Trancen von der Putenbrust — gebratener Bacon
Spiegelei- Mayonnaise — Salat - Pommes Frites 128

€ 14,90

FLAMMKUCHEN

Elsasser Art — Schmand — Speck- rote Zwiebeln'?
~ €8,90

1 enthalt Gluten, 2 Ei, 3 Milch, 4 Spuren von NUssen, 5 Krustentiere, 6 Sesam, 7 Sellerie, B Antioxidationsmittel 9 Senf, 10
Schwefeldioxid und Sulfite,11 Lupine
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SALATE

GROSSER GEMISCHTER SALAT

Hausdressing — hausgemachtes Brot 17

€ 8,90

wahlweise mit

gebratenen Rinderstreifen vom Roastbeef

€ 13,90

gebratenen Putenstreifen mit Apfelspalten und Parmesan

€ 14,90

gebratenen Garnelen ( entdarmt und ohne Schale ) °
€ 15,90

FRUTTI DI MARE

verschiede Meeresfrichte — blanchiertes Gemuse

kaltgepresstes Olivendl — frischer Zitronensaft> !

€ 16,90

1 enthalt Gluten. 2 Ei, 3 Milch, 4 Spuren von Nassen, 5 Krustentiere, 6 Sesam, 7 Sellerie, 8 Antioxidationsmittel 9 Senf 10
Schwefeldioxid und Sulfite, 11 Lupine
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HAUPTSPEISEN

CLUB BURGER
Angus Beef ( 200 g) — Brioche Brotchen — knackige Blattsalate
hausgemachte rote Zwiebelmarmelade - Fleischtomate — Avocadodip
Barbecue SoRe - frische Pommes'2257°
€ 14,90
wahlweise mit
Kase € 16,40
Bacon € 16,40
Kase — Bacon € 17,90

ZWIEBELROSTBRATEN

180g saftiges Rindfleisch — geschmelzte Zwiebeln — hausgemachte Spatzle
Thymiansauce'?’

€ 21,00

WIENER SCHNITZEL

Kalbsriicken, paniert mit hauseigener Panade — Preiselbeeren — Zitrone
Kapern — hausgemachter Kartoffel-Blattsalat'®

€ 23,90

GESCHMALZTE MAULTASCHEN

selbstgemachte Maultaschen — geschmalzte Zwiebeln-
lauwarmer Kartoffelsalat — Bratenjus

€ 12,90

alle Gerichte konnen auch als kleine Portion bestellt werden — 2,50 €

1 enthélt Gluten, 2 Ei, 3 Milch, 4 Spuren von Nlssen, 5 Krustentiere, 6 Sesam, 7 Sellerie, 8 Antioxidationsmittel. 9 Senf 10
Schwefeldioxid und Sulfte 11 Lupine
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LACHS

Nusskruste — Soja Sauce — Avocado Kirschtomaten Salat*

€ 19,90

PASTA OKOTPUS

Calamarata Pasta — selbstgemachtes Oktopusragout 25

€ 21,90

ENTRECOTE

Argentinisches Entrecéte (180 g) — gebratene Pfifferlinge — StiRkartoffel Pommes

Guacamole’

€ 24,90

PICCATA MILANESE

paniertes Putenschnitzel - Bio-Ei / Parmesanpanade — Spaghetti
selbstgemachte Tomatensauce'23

€ 17,90

oder vom Kalb

€ 23,90

alle Gerichte kénnen auch als kleine Portion bestellt werden — 2.50 €

1 enthalt Gluten, 2 Ei, 3 Milch, 4 Spuren von Nlssen, 5 Krustentiere, 6 Sesam, 7 Sellerie. 8 Antioxidationsmittel 9 Senf 10
Schwefeldioxid und Sulfite, 11 Lupine
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DESSERT

PALATSCHINKEN

Vanilleeis - warme Karamellsauce — verschiedene Friichte 1234

€ 7,90

CREME BRULLEE
karamellisiert — frische Frichte

€ 7,90

1 enthalt Gluten, 2 Ei, 3 Milch, 4 Spuren von NUssen, 5 Krustentiere, 6 Sesam, 7 Sellerie, 8 Antioxidationsmittel, 8 Senf 10
Schwefeldioxid und Sulfte, 11 Lupine



